FUR ERWACHSENE,_

ZWEITER BILDUNGSWEG

Die Fachschule fur Hauswirtschaft und Erndhrung Haslach bietet fir Er-
wachsene ab 18 Jahren die Berufsausbildungen in der Haus- und Ernéh-
rungswirtschaft sowie im Agrotourismus auf dem zweiten Bildungsweg an.

Lernbausteine mit unterschiedlicher Dauer in verschiedenen Bildungsberei-
chen ersetzen dabei die 3-jahrige Vollzeitausbildung. Diese kannst du in
einem individuellen Ausbildungsplan tiber mehrere Jahre besuchen. Mit der
Auswahl der Lernbausteine triffst du auch die Entscheidung fiir eine der drei
Fachrichtungen (hauswirtschaftliche Dienstleistungen, Erndhrungswirt-
schaft, Agrotourismus).

Der Unterricht findet abends und an Samstagen statt.

Wenn du bereits eine Oberschule, eine Berufsschule oder die ehemalige
einjghrige bzw. zweijahrige Vollzeitschule in der Hauswirtschaft besucht
hast, werden dir Bildungsguthaben anerkannt.

Nach jedem erfolgreich abgeschlossenen Bildungsbereich erhéltst du eine
Teilqualifikation. Sobald du alle Bildungsbereiche absolviert hast, kannst du
die Ausbildung mit der Berufsbefahigungspriifung in deiner gewéhlten
Fachrichtung abschlieBen.
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SPEZIALISIERTE FACHKRAFT
FUR AGROTOURISMUS UND GROSSHAUSHALTE

Spezialisierte Fachkraft fiir Agrotourismus und GroBhaushalte
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EINJAHRIGER LEHRGANG ZUR
STAATLICHEN ABSCHLUSSPRUFUNG (MATURA)

Mit dem Berufsbildungsdiplom kannst du nach bestandener Aufnahmepri-
fung in den einjahrigen maturafiihrenden Lehrgang im Fachbereich , Ver-
waltung, Handel, Tourismus und personenbezogene Dienstleistungen* ein-
steigen.

In diesem Jahr wirst du Gberwiegend in allgemein bildenden Fachern unter-
richtet. Der besondere Charakter deines Weges zur ,Matura" tber die Be-
rufsbildung wird durch den sehr handlungs- und praxisorientierten Unter-
richt unterstrichen, u. a. durch die Durchfiihrung eines Projekts aus deinem
beruflichen Kontext.

Nach einem Jahr kannst du den Lehrgang mit der staatlichen Abschlussprii-
fung der Oberstufe (Maturapriifung) abschlieRen.

Mit dem Bestehen der Maturaprifung ist der Weg fur dich frei zu einem
Studium an Fachhochschulen und Universitdten.

Fachhochschule | | Universitit
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- Arbeitest du gerne mit Menschen?
- Suchst du einen vielseitigen Beruf, der Abwechslung bietet?
- Bist du kreativ und praktisch veranlagt?

Wenn du diese Fragen mit ,Ja" beantworten kannst, sind die Berufe
in der Haus- und Erndhrungswirtschaft und im Agrotourismus genau das
Richtige fur dich!

DU HAST DIE WAHL!

Die Ausbildung an einer Fachschule fiir Hauswirtschaft und Erndhrung dau-
ert drei Jahre. In den ersten zwei Jahren erhéltst du die fachliche Grundaus-
bildung, und es wird dir vertiefendes Wissen in allgemein bildenden Fa-
chern vermittelt.

Im dritten Jahr entscheidest du dich fir eine der drei Fachrichtungen haus-
wirtschaftliche Dienstleistungen, Erndhrungswirtschaft oder Agrotourismus
und schlieBt die Ausbildung mit dem Berufsbefahigungszeugnis in der ent-
sprechenden Fachrichtung ab. Damit kannst du in das Berufsleben einstei-
gen oder weitere Abschliisse anstreben.

HTIGE BER
MACHT GLUCKLICH
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FACHKRAFT FUR HAUSWIRTSCHAFTLICHE FACHKRAFT FUR ERNAHRUNGSWIRTSCHAFT NEU 2014: FACHKRAFT FUR AGROTOURISMUS

DIENSTLEISTUNGEN

Als Fachkraft fiir Ernahrungswirtschaft arbeitest du in einem Betrieb, der Fachkraft fiir Agrotourismus
Fachkraft fiir hauswirtschaftliche Dienstleistungen Lebensmittel verarbeitet.

Deine Aufgabe ist es, Fertig- und Halbfertigprodukte aus Lebensmitteln

herzustellen:
- Du kaufst Rohstoffe, iberwachst die Produktion sowie die Konservierung
und Lagerung der produzierten Waren. Du kennst die Rezepturen und

beherrschst den Einsatz der dazu notwendigen Anlagen und Geréte.

- Die Qualitat der produzierten Lebensmittel wird von dir mit Hilfe von
sensorischen und biochemischen Testmethoden regelméaBig tiberpriift.

- Du kennst die Hygienevorschriften und achtest darauf, dass sie eingehal-
ten werden.

- Kunden beratst du zu Fragen zu den hergestellten Produkten.

- EINKAUFEN
- LEBENSMITTEL PRODUZIEREN
- SENSORISCH UNTERSUCHEN

- QUALITAT SICHERN

Fachschule fiir Hauswirtschaft
und Erndhrung Frankenberg
Dorf Nr. 42

39010 Tisens

T 0473 920 962 F 0473 920 996
fs.frankenberg@schule.suedtirol.it
www.fachschule-frankenberg.it

VOLLZEITAUSBILDUNG

Fachschule fiir Hauswirtschaft
und Erndhrung Kortsch
Schmiedgasse 8

39028 Schlanders

T 0473 730 181 F 0473 731 819
fs.kortsch@schule.suedetirol.it
www.fachschule-kortsch.it

Fachschule fiir Hauswirtschaft
und Erndhrung Neumarkt
Fleimstaler Str. 37

39044 Neumarkt

T 0471 812 600 F 0471 820 729
fs.neumarkt@schule.suedtirol.it
www.fachschule-neumarkt.it

Fachschule fiir Hauswirtschaft

und Erndhrung Dietenheim

Gansbichl 2

39031 Dietenheim/Bruneck

T 0474 583 711 F 0474 573 819
fs.dietenheim@schule.suedtirol.it
www.fachschule-dietenheim.it/hauswirtschaft

Fachschule fiir Hauswirtschaft
und Erndhrung Haslach
Angela-Nikoletti-Platz 14

39100 Bozen

T 0471 440 990 F 0471 440 988
fs.haslach@schule.suedetirol.it
www.fachschule-haslach.it

ZWEITER BILDUNGSWEG
FUR ERWACHSENE:
TEILZEITAUSBILDUNG

BERUFSBILDUNG

ABTEILUNG 22 - Land-, forst- und
hauswirtschaftliche Berufsbildung

Brennerstr. 6

39100 Bozen

T 0471 415 060

F 0471 415 069
land-hauswbildung@provinz.bz.it
www.provinz.bz.it/land-hauswbildung

HAUSWIRTSCHAFT




