
Programm
Eröffnung und grusswortE 
Hans Berger, Landesrat für Landwirtschaft 

Come non farsi mangiare dal Cibo
Carlo Petrini, Vorsitzender von slow food 
International

Trilogie der VielfalT
Biologische Vielfalt – Zubereitungsvielfalt – Vielfalt 
der geschmackspräferenzen
dr.in Eva derndorfer, Ernährungswissenschaftlerin, 
Expertin im Bereich sensorik sowie Autorin

Podiumsgespräch mit den referenten und Vertre-
tern aus wirtschaft, Bildung, Landwirtschaft und 
gastronomie 

freier einTriTT

simultanübersetzung (Italienisch/deutsch)

Lebenswerte Lebensmittel 
Valore del cibo – cibo di valore

dienstag/martedì, 18.10.2011, ore 18.00-21.00 Uhr, Kursaal, meran/merano

Programma
APErturA E sALutI
Hans Berger, Assessore all‘agricoltura

Come non farsi mangiare dal Cibo
Carlo Petrini, Presidente di slow food Internazionale 

Trilogia della diVersiTà
Biodiversità – varietà di preparazione – varietà dei 
gusti 
dott.ssa Eva derndorfer, specialista in scienza 
dell‘alimentazione e sensorialità nonché autrice

tavola rotonda con relatori e rappresentanti del set-
tore economico, agricolo, gastronomico e culturale 

ingresso libero

traduzione simultanea (italiano/tedesco)
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die fachschulen für Hauswirtschaft und 
ernährung laden anlässlich des welt- 
ernährungstages ein zur tagung 

Le scuole prof. per l‘economia domestica e 
agroalimentare in occasione della giornata 
mondiale dell‘alimentazione invitano al  
Convegno

AUTONOME 
PROVINZ

BOZEN
SÜDTIROL

PROVINCIA  
AUTONOMA 
DI BOLZANO
ALTO ADIGE


